Priloha ¢.1

USTREDIE PRACE, SOCIALNYCH VECI A RODINY

Spitilska 8, 812 67 BRATISLAVA

Rozpis cenovej ponuky na zabezpecenie obCerstvenia na Vel’trh prace -

Job Expo 2014 a XVI. European Job Days,
ktoré sa budu konat’ v ditoch 29.-30.4.2014
v aredli Agrokomplex - vystavisko Nitra, §.p.

Specifikacia poloZiek na ob&erstvenie
Vel'trhu prace - Job Expo 2014

Obcerstvenie:
(A+B+C)

PoloZka:

Cena bez DPH
v EUR

A: Obcerstvenie pre cca. 500 hosti :

Napoje:
NEALKO:
Mineralna voda 1,5 | jemne perliva:
- 1ksnaosobu/ den .......ccccceeeeiiiieieiniieeceeeee spolu 2 dni — 1 000 ks

Instantna kava 7g (plus hygienicky baleny cukor 5g, smotana 7g, jednorazovy
pohar):

29.4.2014 - 2 kavy/ osoba

30.4.2014 - 1 kava/ osoba

SPOLU: (500 Tudi X 3)ueeeeeeeeeeeeeeeee e spolu 2 dni — 1 500 ks
CHLEBIiCKY:
- chlebicek syrovy 80 g: sendvic, maslo, syr eidam, vajicko, listovy Salat 500
ks / den spolu 2 dni — 1 000 ks
- chlebicek salamovy 80 g: sendvi¢, maslo, suchy salam, uhorka, vajicko,
listovy Salat 500 ks / deni spolu 2 dni — 1 000 ks
OBEDY:

29.4.2014 v ¢ase 11,30 h do 14,00 h:
- 500 ks polievka (slepaci vyvar so zeleninou a s rezancami) 300 ml,
- 450 ks mésity pokrm (kuracie prsia prirodné 150g, ryza 75g, opekané
zemiaky 75g, zeleninové oblozenie 50g)




- 50 ks bezmaisity pokrm (cestoviny 300g so syrovou oméckou 50g)
- Mineralna voda jemne perliva 2 dl na osobu pre 500 0sob.

30.4.2014 v case 11,30 h do 13,00 h:
- 500 ks polievka (zeleninova — krémova) 300 ml
- 450 ks misity pokrm (bravcové soté 150g, ryza 150g)
- 50 ks bezmadsity pokrm (zapeceny karfiol so syrom 150g, varené zemiaky
150g)
- Minerélna voda jemne perliva 2 dl na osobu pre 500 0sob.

Obedy vydavané v priestoroch konania podujatia. Nutnost’ zabezpecenia
obedovych listkov, na ziaklade ktorého bude vystavovatel’ovi vydany obed.

Cateringovy servis pre obed:
- Inventar — pribory antikorové, taniere sklo alebo porceldn, pohare sklo
- papierové servitky

pozn. vaha surovin je uvadzand v surovom stave

Polozka:

Cena bez DPH
v EUR

B: Obcerstvenie do zazemia objednavatel’a pre 100 hosti:

Napoje:
- Rozlievané nealko napoje (mix 50% mineralka jemne sytena, 50% cola,
fanta, vinea, dzus) 29.4.2014 - 40 litrov  a 30.4.2014 - 20 litrov

- Instantna kava 7g (plus hygienicky baleny cukor 5g, smotana 7g,

jednorazovy pohar):
- 29.4.2014 - 100 kusov
- 30.4.2014 - 50 kusov
- ¢aj hygienicky baleny (Cierny a ovocny), hygienicky baleny cukor 5g
- 29.4.2014 - 40 kusov
- 30.4.2014 - 20 kusov

Studeny bufet:

- studend misa: vajce, bravcova Sunka, udena krkovicka, encidn, eidam,
malokarpatska salama, salama $Cipak, zelenina pre 70 oso6b vaha 5,25 kg
na deni - SPOLU:10,5 kg

- banketky k studenym misam 4 25g v poc¢te 80 ks svetl¢ a 80 ks tmavé na
dent - SPOLU:320 ks

- Saladtovy mix z Cerstvej zeleniny pre 70 osob hmotnost’ 2,8 kg na den—

SPOLU:5,6 kg

- moravské kold¢e v hmotnosti minimalne 40 g — pocet 30 kusov na den, —
SPOLU:60 ks

- Mix slaného cerstvého drobného peciva — hmotnost’ 1 kg/denn — SPOLU:2
kg




Cateringovy servis do zaizemia objednavatel’a:

- Inventér — pribory antikorové, taniere a sklo alebo porcelan, pohare sklo,

podnosy antikor
- papierové servitky

pozn. vaha surovin je uvadzana v surovom stave

Polozka:

Cena bez DPH
v EUR

C: Raut pre 100 hosti diia 29.4.2013 od 18.00 h

Teply bufet:

Kacacie stehnéa 250g 20 porcii
Ragu z diviny 250g 30 porcii
Vyprazané kuracie prsia v sézame 50g 25 porcii
Brav€ovy rezen vyprazany 50g 25 porcii
Grilované kuracie medailonky 50g 25 porcii
Grilovana bravéova panenska 50g 25 porcii
Maisovo-zeleninové Spizy 50g 25 porcii
Bravcové karé pikantné 50g 15 porcii
Grilovana klobasa 100g 30 porcii
Jaternice-Zeml'ové, ryzové 100g 60 kusov
Prasa pecené 20 kg
Bravcové pecené udené kolend 3 kusy
Vyprazané Sampinodny 150g 10 porcii
Zemiakové knedle plnené idenym misom, kysla kapusta 150g 20 porcii
Syrové karbonatky s jogurtovou omackou 150g 10 porcii
Zemiakové lokse 40g 60 kusov
Zemlové knedlicky 50g 50 kusov
Ryza dusena 150g 15 porcii
Zemiaky opekané 250g 40 porcii
Anglicka dusena zelenina 100g 20 porcii
Knedrla kysnuta 160g 15 porcii
Kapusta dusend cervena 180g 25 porcii
Studeny bufet

Morka pecena 7kg
Udena $unka s kost'ou 5kg
Hovédzia rostenka pecena na anglicky spdsob 2 kg
Bravcova panenska plnend mrkvou, Sunkou 1 kg
Maisové rolady, kuracie 2 kg
Nérezy rozne druhy — prosuto, Sunka, idené 2 kg
Syry — rézne druhy/mozarela, emental, parenice, plesnivé syry 3 kg
Mozarela s paradajkami a bazalkou 2 kg
Zemiakovy Salat majonézovy 7 kg




Grécky Salat 4 kg

Salat mrkvovy s citrénom 1,5 kg
Cinska kapusta s kukuricou 1,5 kg
Ladovy Salat so cheri paradajkami 1,5 kg
Salét z kyslej kapusty s feferonkami 1,5 kg
Paradajky, paprika, uhorky samostatne 3x2kg
Nakladana zelenina - uhorky, feferonky, baranie rohy, nakladana cibul’ka
1,5 kg
Banketky 4 25g v pocte 75 ks svetlé a 75 ks
Chlieb a1 kg 6 ks
Mucniky:
Zéakusky malé banketové 30g 200 ks
Pohare smotanovo-ovocné 100 g 60 ks
Stradla 100 g - jablkova 50 ks , tvarohova 50 ks
Ovocné misa — hrozno 4 kg
banany 4 kg
jablka 2 kg
Népoje
Mineralka perliva 0,33 1 50 ks
Mineralka ticha 0,331 16 ks
Kofola ¢apovana 301
Pivo 10° ¢apované 301
Dzls cappy orange, grep rozlievané 301
Vino biele suché sudové (podavané v sklenenych dzbanoch) Zapadoslovensky
region 301
Vino Cervené sudové (podavané v sklenenych dzbanoch) Zapadoslovensky region
201
Kéva mleta 250g 2 ks
Kava Nescafe 200g 1 ks
Smotana do kavy 7g 100 ks
Hygienicky cukor 4 5g 100 ks

Caj hygienicky baleny — ovocny, zeleny a ¢ierny po 20 ks/druh

Cateringovy servis pre raut:
- Inventar — pribory antikorové, taniere a sklo alebo porcelan, pohare sklo,
podnosy antikor
- papierové servitky

pozn. véha surovin je uvadzana v surovom stave.




Specifikacia poloZiek na ob&erstvenie
XVI. European Job Days
Obcerstvenie:
(A+B+C)

Polozka:

Cena bez DPH
v EUR

A: Obcerstvenie pre cca. 200 hosti:

Napoje:
NEALKO:
Minerélna voda 1,5 | jemne perlivéa:
- 1l ksnaosobu/ defl ......cccceeeevievieeiienieeiieieeeene spolu 2 dni — 400 ks

Instantna kava 7g (plus hygienicky baleny cukor 5g, smotana 7g, jednorazovy
pohar):

29.4.2014 - 2 kavy/ osoba

30.4.2014 - 1 kava/ osoba

SPOLU: (200 Tudi X 3)..eeeeeiieiieieiieieeeseeeeeseeeee spolu 2 dni — 600 ks
CHLEBICKY:
- chlebicek syrovy 80 g: sendvic, maslo, syr eidam, vajicko, listovy Salat 200
ks / den spolu 2 dni — 400 ks
- chlebicek salamovy 80 g: sendvi¢, maslo, suchy salam, uhorka, vajicko,
listovy Salat 200 ks / den spolu 2 dni — 400 ks
OBEDY:

29.4.2014 v ¢ase 11,30 h do 14,00 h:
- 200 ks polievka (slepaci vyvar so zeleninou a s rezancami) 300 ml,
- 150 ks maisity pokrm (kuracie prsia prirodné 150g, ryza 75g, opekané
zemiaky 75g, zeleninové obloZenie 50g)
- 50 ks bezmaisity pokrm (cestoviny 300g so syrovou oméackou 50g)
- Mineralna voda jemne perliva 2 dl na osobu pre 200 0s0b.

30.4.2014 v ¢ase 11,30 h do 13,00 h:
- 200 ks polievka (zeleninova — krémova) 300 ml
- 150 ks misity pokrm (bravcové soté 150g, ryza 150g)
- 50 ks bezmisity pokrm (zapeceny karfiol so syrom 150g, varené¢ zemiaky
150g)
- Minerélna voda jemne perliva 2 dl na osobu pre 200 0sob.

Obedy vydavané v priestoroch konania podujatia. Nutnost’ zabezpefenia
obedovych listkov, na zaklade ktorého bude vystavovatel’ovi vydany obed.

Cateringovy servis pre obed:
- Inventar — pribory antikorové, taniere sklo alebo porcelan, pohare sklo
- Papierové servitky




B: Obcerstvenie do zazemia objednavatel’a pre 50 hosti:

Napoje:
- Rozlievané nealko népoje (mix 50% mineralka jemne sytena, 50% cola,
fanta, vinea, dzus) 29.4.2014 - 20 litrov  a 30.4.2014 - 10 litrov

- Instantnd kava 7g (plus hygienicky baleny cukor 5g, smotana 7g,

jednorazovy pohar):
- 29.4.2014 - 50 kusov
- 30.4.2014 - 20 kusov
- ¢aj hygienicky baleny (Cierny a ovocny), hygienicky baleny cukor 5g
- 29.4.2014 - 30 kusov
- 30.4.2014 - 20 kusov

Studeny bufet:

- studend misa: vajce, brav€ova Sunka, tdena krkovicka, encian, eidam,
malokarpatska salama, saldma $Cipak, zelenina pre 25 oséb véaha 1,8 kg na
den - SPOLU:3,6 kg

- banketky k studenym misam a 25g v pocte 15 ks svetlé a 15 ks tmavé na
dent - SPOLU:60 ks

- Salatovy mix z Cerstvej zeleniny pre 50 osob hmotnost’ 2 kg na den—

SPOLU:S5 kg

- moravské kolace v hmotnosti minimélne 40 g — pocet 30 kusov na den, —
SPOLU:60 ks

- Mix slaného Cerstvého drobného peciva — hmotnost’ 0,5 kg/dett — SPOLU:1
kg

Cateringovy servis do zizemia objednavatela:
- Inventar — pribory antikorové, taniere a sklo alebo porceldn, pohare sklo,
podnosy antikor
- papierové servitky

pozn. véha surovin je uvadzana v surovom stave

Polozka: Cena bez DPH
v EUR

C: Raut pre 50 hosti_dia 29.4.2013 od 18.00 h:

Teply bufet:

Kacacie stehnd 250g 10 porcii

Ragu z diviny 250g 20 porcii

Vyprazané kuracie prsia v sézame 50g 10 porcii

Brav€ovy rezen vyprazany 50g 10 porcii

Grilované kuracie medailonky 50g 10 porcii

Grilovana bravcova panenska 50g 10 porcii

Maisovo-zeleninové Spizy 50g 10 porcii

Bravcové karé pikantné 50g 5 porcii

Grilovana klobésa 100g 20 porcii




Jaternice-zeml'ové, ryzové 100g 30 kusov
Bravcové pecené udené kolena 1 ks
Vyprazané Sampinény 150g 5 porcii
Zemiakové knedle plnené idenym misom, kysla kapusta 150g 10 porcii
Syrové karbonatky s jogurtovou omackou 150g 5 porcii
Zemiakové lokse 40g 30 kusov
Zemlové knedlicky 50g 25 kusov
RyZza dusena 150g 5 porcii
Zemiaky opekané 250g 20 porcii
Anglickd dusend zelenina 100g 10 porcii
Knedl'a kysnuta 160g 5 porcii
Kapusta dusend cervena 180g 10 porcii
Studeny bufet:
Morka pecena 3kg
Udena $unka s kost'ou 2 kg
Hovédzia rostenka pecena na anglicky spdsob 1 kg
Bravcova panenska plnend mrkvou, Sunkou 1 kg
Maisové rolady, kuracie 1 kg
Nérezy rozne druhy — prosuto, Sunka, idené 1 kg
Syry — r6zne druhy/mozarela, emental, parenice, plesnivé syry 2 kg
Zemiakovy Salat majonézovy 3 kg
Greécky salat 2 kg
Salat mrkvovy s citronom 0,5 kg
Cinska kapusta s kukuricou 0,5 kg
Ladovy Salat so cheri paradajkami 0,5 kg
Salét z kyslej kapusty s feferonkami 0,5 kg
Paradajky, paprika, uhorky samostatne 3x1 kg
Nakladana zelenina - uhorky, feferonky, baranie rohy, nakladana cibulka 0,5 kg
Banketky 4a25g v pocte 25 ks svetlé a 25 ks
Chlieb 41 kg 2 ks
Mucniky:
Zakusky malé banketové 30g 80 ks
Pohare smotanovo-ovocné 100 g 20 ks
Stradl'a 100 g - jablkova 20 ks , tvarohova 20 ks
Ovocna misa — hrozno 2 kg

banany 2 kg

jablka 1 kg
Napoje
Mineralka perliva 0,331 20 ks
Mineralka ticha 0,331 8 ks
Kofola ¢apovana 201
Pivo 10° Capované 201
Dzls cappy orange, grep rozlievané 101

Vino biele suché sudové (podavané v sklenenych dzbanoch) Zapadoslovensky

region

201

Vino Cervené sudové (podavané v sklenenych dzbanoch) Zapadoslovensky region




Kéva mletd 250g
Kéva Nescafe 100 g
Smotana do kavy 7g
Hygienicky cukor 4 5g

Caj hygienicky baleny — ovocny, zeleny a ¢ierny po 10 ks/druh

Cateringovy servis pre raut:

- Inventar — pribory antikorové, taniere a sklo alebo porceldn, pohdre sklo,

podnosy antikor
- papierové servitky

101
1 ks
1 ks
50 ks
50 ks

pozn. véha surovin je uvadzana v surovom stave

Cenova ponuka - sumar

Zabezpecenie obCerstvenia

Cena bez DPH v EUR

Cena s DPH v EUR

1. | Vel'trh prace - Job Expo 2014

2. | XVI. European Job Days

SPOLU




